
Produktspezifikation

Artikelbezeichung

Artikelnummer

Int. Artikelnummer

Sachbezeichung

Zutaten

Herkunft Rohstoffe

Sensorik Aussehen, Farbe

Geruch

Geschmack

Allergene

Hinweis

Zubereitungshinweis

Nährwerte Energie kJ kJ

100 g enthalten Energie kcal kcal

Fett g  

davon gesättigte Fettsäuren g

einfach ungesättigte Fettsäuren  

mehrfach ungesättigte Fettsäuren  

Kohlenhydrate g

davon Zucker g

Ballaststoffe g

Eiweiss g

Natrium g

Salz g

Mineralstoffe / Asche g

 0.0

8.0

8.0

1.5

68.0

0.0

0.0

0.2

2.5

0.9

0.02

Maismehlmischung 6737

Maismehl

Mais 

Italien, Österreich, Deutschland

Frisch, arttypisch

Gelb, gleichmässig im Granulat

Kann enthalten: Gluten, Sojaprodukt

328

1370

Kräftig nach Mais

Hergestellt in der Schweiz

6737

6737

0.006
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Mikrobiologie Aerobe Keime GKZ KbE/g  

Schimmel KbE/g  

Hefen KbE/g  

Salmonellen n.n. in g  

   

    

Rückstände

GVO - Statement

Chemisch-physikalische  

Parameter Wassergehalt 8 % %

Schüttgewicht 500 g/l g/l

Reinheit 99.9 %

Granulation

Siebmethode

Zertifizierung / Label

Verpackung Primär:

Sekundär: 0

Tertiär: 0

Lagerbedingungen

Haltbarkeit 6 Monate

Version 1 . 8

Da es sich beim spezifizierten Artikel um ein Naturprodukt handelt, sind je nach Herkunft und Erntejahr sensorische sowie physikalische

Abweichungen (Form, Farbe, Nährwerte, Wassergehalt, Granulation, etc.) möglich. Die Produkte werden nach dem Standard der Guten

Herstellungspraxis (GHP) und nach einem auditierten HACCP-System verarbeitet. Trotz sorgfältiger Kontrollen und klaren

Vereinbarungen kann es in Einzelfällen zu geringfügigen Abweichungen zu dieser Spezifikation kommen. 

Das spezifizierte Produkt entspricht den Anforderungen des Schweizerischen und des EU - Lebenmittelrechts. Die Qualität der gelieferten

Ware garantiert nicht die nach Schweizerischem und EU-Recht festgelegten, speziellen Regelungen für Säuglingsanfangsnahrung,

Folgenahrung und Getreidebeikost.

600

14

  max.

Definitive MHD Vergabe nach Bestimmung der Verpackungart beim Verkaufsartikel.

Wir verarbeiten keine gentechnisch veränderten Organismen (GVO) oder daraus hergestellte Produkte.

Dieses Produkt ist somit nicht kennzeichnungspflichtig im Sinne des schweizerischen Lebensmittelrechts und

der Verordnung (EG) Nr. 1829/2003 über gentechnisch veränderte Lebensmittel.

0

In Bezug auf Rückstände jeglicher Art entsprechen unsere Produkte der schweizerischen und europäischen

Lebensmittel Gesetzgebung, sowie den spezifischen Anforderungen an biologische Lebensmittel. Auf Basis

eines risikobasierten Prüfplans werden diese überwacht und durch uns, sowie durch offizielle Kontrollstellen,

regelmässig verifiziert.

<0.100mm: <15%, <0.180mm: 70-80%, >0.224mm: <15%

koscher, vegan, halal

 0

 

 

 

 

 

-         

-         

0

0

-   0

0

       min.

100

1'000

1'000'000

50
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Product Specification

Product

Product Number

Internal article no.

Specific designation 

Ingredients

Origin of rawmaterial

Sensory Look / Colour

Flavour

Taste

Allergenes

Remarks

Preparation

Nutritional Values Energy kJ

100 g contains Energy kcal

Fat   

of which Saturated Fatty Acids

Monounsaturated Fat  

Polyunsaturated Fat  

Carbohydrates  

of which Sugars

Fibre  

Protein  

Sodium  

Salt

Minerals (Ash)  

0
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Microbiological Aerobic Plate Count   

Specifications Mould   

Yeast   

Salmonella    

   

  

Residues

GMO - Statement

Physico-chemical  

Parameter Water content   

Apparent density   

Water activity

Purity  

Thickness   

Granulation

Sieving methode

Certification / Label

Packaging Primary:

Secondary:

Storage conditions

Storage period  

Version .

 

 

 

 

 

Regarding residue of any kind, our products meet Swiss and European foodstuff legislation, as well as the

specific requirements of biological foodstuff. Based on a risk-based test plan, these are monitored and

regularly verified by us and by official supervisory authorities.

We do not process any genetically modified organisms (GMO) or products derived from. This product does

not require labelling under the terms of Swiss Food Regulation and the regulation (EC) no. 1829/2003 on

genetically modified food.

       min.   max.

As the specified item is a natural product, sensory as well as physical deviations (shape, colour, nutritional values, water content,

granulation etc.) are possible, depending on origin and year of harvest.

The products are processed by the standard of Good Manufacturing Practice (GMP) and by an audited HACCP system. Despite

careful checks and clear agreements there can, on occasion, be minor deviations to these specifications.

The specified product meets the requirements of Swiss and EU foodstuff legislation.

The quality of the delivered goods does not guarantee the special rules for infant formulas, follow-on formulas and cereal-based

supplementary food laid down in Swiss and EU law.
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Spécification du produit

Produit

Numéro de produit

Numéro d'article intern

Dénomination spécifique

Ingrédients

Provenance de 

matière première

Sensorielle Apparence, couleur

Odeur

Goût

Allergènes

Remarques

Préparation

Valeur nutritive Énergie kJ

 100g contient Énergie kcal

Lipides   

dont gras saturés

mono-insaturés  

poly-insaturés  

Carbohydrates  

dont sucres

Fibres alimentaires  

Protéines  

Sodium  

Sel

Substance minérale  

0
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Exigences Nombre total de germes   

microbiologiques Moisissure   

Levure   

Salmonelles    

   

  

Résidus

OMG - Statement

Paramètres  

chimico-physiques Teneur en eau   

Densité apparente   

Purité  

Granulation

Certification / Label

Emballage Primaire:

Tertiaire:

Conditions de stock

Conservation  

Version .

 

 

 

 

 

En ce qui concerne les résidus de toutes sortes, nos produits sont conformes à la législation alimentaire

suisse et européenne, de même qu’aux critères spécifiques imposés aux denrées alimentaires biologiques.

Sur la base d’un plan de vérification fondé sur les risques, ces exigences font l’objet d’une surveillance et

d’un contrôle régulier par nos soins ainsi que par des organismes de contrôle officiels.

Nous ne traitons aucun organisme génétiquement modifié (OGM) ou produits dérivés. Ce produit n'est donc

pas soumis è la déclaration selon le droit suisse sur les denrées alimentaires et le règlement (CE) No

1829/2003 concernant les denrées alimentaires génétiquement modifié.

       min.   max.

Secondaire:

Methode de tamisage

Etant donné que l’article spécifié est un produit naturel, les caractéristiques organoleptiques et physiques (forme, couleur, valeurs

nutritionnelles, teneur en eau, granulation, etc.) peuvent varier en fonction de l’origine et de l’année de récolte.

Les produits sont transformés conformément aux bonnes pratiques de fabrication (good manufacturing practice – GMP) et à un

système HACCP audité. Malgré les contrôles minutieux et les accords précis, il peut y avoir, dans des cas isolés, des écarts mineurs

par rapport à cette spécification.

Le produit spécifié est conforme aux exigences de la législation alimentaire suisse et européenne.

La qualité des marchandises livrées ne garantit pas les règles spéciales pour les préparations pour nourrissons, les préparations de

suite et les préparations à base de céréales prévues par la législation suisse et européenne.
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Specifica del prodotto

Prodotto

Numero d'articolo

Interno numero d'articolo

Denominazione specifica

Ingredienti

Origine di materia prima

Sensorio Aspetto, colore

Odore

Gusto

Allergeni

Commenti

Preparazione

Valore nutritivo Energia kJ

100 g contiene Energia kcal

Grassi   

saturati

mono-insatura  

poli-insatura  

Carboidrati  

Zucchero

Fibre alimentari  

Proteine  

Sodio  

Sale

Cenere  
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Esigenze   

microbiologiche Muffa   

Lievito   

Salmonelle    

   

  

Residuo

OMG - Statement

Fisico-chimica  

Parametro Contenuto di acqua   

Densità apparente   

Purezza  

Granulosità

Certificatzione / Label

Imballaggio Primario:

Terziario

Condizioni di stoccaggio

Conservazione  

Version .

Numero totale di germi

Secondario:

 

 

 

 

 

Per quanto concerne le sostanze residue, di qualsiasi natura esse siano, i nostri prodotti rispondono ai

parametri prescritti dalla legislazione svizzera ed europea in materia di generi alimentari, oltre a quelli

specifici relativi ai prodotti biologici. Detti parametri vengono monitorati e verificati regolarmente sia da noi

che da organismi ufficiali sulla scorta di un piano di controlli basato sul rischio.

Noi non utilizziamo nessun'organismi geneticamente modificati (OGM) o prodotti ne fabbricati. Dunque

questo prodotto non dev'essere dichiarato secondo la legge Svizzera delle derrate alimentari e il

regolamente (CE) no 1829/2003 concernente le derrate ali

       min.   max.

Metodo di setacciatura

Lo specifico articolo in questione, trattandosi di un prodotto naturale, può presentare, a seconda dell'origine e dall'annata di raccolta,

delle differenze di natura sia sensoriale che fisica (forma, colore, valori nutrizionali, contenuto di acqua, granulometria ecc.). 

I prodotti vengono lavorati in conformità allo standard delle buone prassi di fabbricazione (GMP) e a un sistema HACCP sottoposto a

auditing.  

Nonostante minuziosi controlli e accordi chiaramente definiti si possono verificare, in singoli casi isolati, dei ridotti scostamenti dai

dettami delle suddette specifiche.

Il prodotto in questione risponde ai requisiti della legislazione svizzera ed europea in materia di generi alimentari.

La qualità delle merci consegnate non garantisce le regole speciali per le alimenti per lattanti, le alimenti di proseguimento e gli

alimenti a base di cereali trasformati previsti dalla legislazione svizzera ed europea.
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Verpackung_D Verpackungen_D

Alubeutel Alubeutel

Beutel Beutel

Big Bag Big Bag

Big Bag mit Polyeinlage Big Bag mit Polyeinlage

Faltschachtel Faltschachteln

Flasche Flaschen

Kapseln in Blister in Faltschachtel Kapseln in Blister in Faltschachtel

Karton mit Polyeinlage Kartons mit Polyeinlage

Lose Lose

Originalsack Originalsäcke

Papiersack Papiersäcke

Papiersack mit Polyeinlage Papiersäcke mit Polyeinlage

Papiersack neutral Papiersäcke neutral

Polysack Polysäcke

Stick Sticks

Display Displays

Karton Kartons

Schrumpfpackung Schrumpfpackungen

Becher Becher

Verpackung_E Verpackungen_E

Alu bag Alu bag

Bag Bag

Big Bag Big Bag

Big Bag with poly innerbag Big Bag with poly innerbag

Folding box Folding boxes

Bottle Bottles

Capsules in blister in folding box Capsules in blister in folding box

Carton with poly innerbag Cartons with poly innerbag

Bulk Bulk

Original bag Original bags

Paper bag Paper bags

Paper bag with poly innerbag Paper bags with poly innerbag

Paper bag neutral Paper bags neutral

Poly bag Poly bags

Stick Sticks

Display Displays



Carton Cartons  

Shrink pack Shrink packs

Cup Cups

Verpackung_F Verpackungen_F

Sac d`aluminium Sac d`aluminium

Sac Sac

Big Bag Big Bag

Big Bag avec sac de PE à l'intérieur Big Bag avec sac de PE à l'intérieur 

Boite pliante Boites pliante

Bouteille Bouteilles 

Capsules en blister dans boite pliante Capsules en blister dans boite pliante

Carton avec sac de PE à l'intérieur Cartons avec sac de PE à l'intérieur

En vrac En vrac

Sac originale Sacs originale

Sac de papier Sacs de papier

Sac de papier avec sac de PE à l'intérieur Sacs de papier avec sac de PE à l'intérieur 

Sac de papier neutre Sacs de papier neutre

Sac de PE Sacs de PE

Stick Sticks

Display Displays

Carton Cartons  

Paquet rétractable Paquets rétractable

Gobelet Gobelets

Verpackung_I Verpackungen_I

Sacco di alluminio Sacco di alluminio

Sacchetto Sacchetto

Big Bag Big Bag

Big Bag con sacco del PE all'interno Big Bag con sacco del PE all'interno

Scatola pieghevole Scatole pieghevole

Bottiglia  Bottiglie

Capsule in blister in scatola pieghevole Capsule in blister in scatola pieghevole

Cartone con sacco del PE all'interno Cartoni con sacco del PE all'interno

Alla rinfusa Alla rinfusa

Sacco originale Sacci originale

Sacco di carta Sacci di carta

Sacco di carta con sacco del PE all'interno Saccu di carta con sacco del PE all'interno



Sacco di alluminio Saccu di alluminio

Sacco di PE Saccu di PE

Stick Sticks

Display Displays

Cartone Cartoni  

Imballaggio retraibile Imballaggio retraibile

Coppa Coppe



Siebmethode_D Siebmethode_E Siebmethode_F

Retsch Retsch Retsch

Mikrometer Micrometer Micromètre

Luftstrahl Air jet sieving Tamisage à l'airstream

Lieferant Supplier Fournisseur

Handsiebung Hand sieving Tamisage manuel

Durchmesser Diameter Diamètre



Siebmethode_I

Retsch

Micrometro

Getto d'aria setacciatura

Fornitore

Setacciatura a mano

Diametro



Produktspezifikation

Artikelbezeichung

Artikelnummer

Int. Artikelnummer

Sachbezeichung

Zutaten

Herkunft Rohstoffe

Nährwerte Rohasche

Rohfaser

Stärke  

Rückstände

GVO - Statement

Zertifizierung / Label

Betriebsnummer

Verpackung Primär:

Sekundär:

Tertiär:

Lagerbedingungen Kühl und trocken, 10 - 15 °C

Haltbarkeit 6 Monate

Version 1 1

CH 31802

Lose

Gemäss Verordnung des EDI über die Höchstgehalte für Pestizidrückstände in oder auf Erzeugnissen

pflanzlicher und tierischer Herkunft (VPRH) und der Kontaminantenverordnung (VHK)

Wir verarbeiten keine gentechnisch veränderten Organismen (GVO) oder daraus hergestellte Produkte.

Dieses Produkt ist somit nicht kennzeichnungspflichtig im Sinne des schweizerischen Lebensmittelrechts und

der Verordnung (EG) Nr. 1829/2003 über gentechnisch veränderte Lebensmittel.

6.50%

11.50%

40.50%  0.0

Europa, USA, China

Hergestellt in der Schweiz

Gerstenmehl NP

5000001

8002

Ergänzungsfuttermittel

Gerstennebenprodukt


