
Descrizione: Birra di origine tedesca caratterizzata da 
pronunciati toni maltati. Il colore va dall’ambrato carico 
al ramato scuro, con una schiuma color avorio. Il malto 
utilizzato conferisce a questa birra note di crosta di 
pane, caramello e frutta secca, prugna sul finale. 
L’amaro sostiene i gusti del malto permettendo però alla 
dolcezza di restare sul finale. Birra strutturata ma al 
contempo facile da bere. Da abbinare con una pizza 
importante o una grigliate di carne.

Temperatura di servizio: 6 °C

Shelf life bottiglia: 12 mesi | Shelf life VAP/VAR: 9 mesi

Denominazione: AGRICOLA AMBRATA
Stile: Red Lager
Gradazione alcolica: 6,5%

Tipo di fermentazione: bassa

Colore: ambrato carico

Grado Plato: 14,7

IBU: 30

TRADIZIONE

63 CARTONI

84 CARTONI

LT 20 VAR
EAN 8057737290756

33 CL
EAN 8057737290732

24 BOTTIGLIE
EAN 8057737290749

12 BOTTIGLIE LT 24 VAP
EAN 8057737290763

50 CL
EAN 8057737290886EAN 8057737290893

22 FUSTI

24 FUSTI


