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Descrizione Trattarsi di Sardine pescate nel mar Mediterranco, Tirreno, Jonio, sottoposte a
prodatto lavorazione entro 24 ore dalla cattura. Le acciughe, dopo essere state Sclezionate in
funzione della grandezza, decapitare eviscerate manualmente, vengono pressate in
salamoia per tempo necessario alla loro maturazione, Completata la stagionatura.
si passa alla fine del lavaggio. Le acciughe vengono private dalle parti non edibili
( prima.coda ) ¢ fileteati estracndone la lisca, 11 prodottoviene conservato in olio di
i*cmi di girasole ¢ confezionato in contenitori di vetro o banda stagna,
_ Confezione | 230.gr, 320 gr, 580 gr, 720 gr, 1,100Kg e e
_Ingrediente  Sardine 55 % ( Sardine P’uchardus:}cim d; semi girasole 45 G N Ty
~ Stabilimento Prodotto Confezionato nello Stabilimento bk i K5
Zona di Pesea Pmdutm pescate Nel Marg M@dzzezrmma Zona Fao 37,1+37,2 LS s i g N
i PARARAMETRO | UM |RISULTATO VALORE DI }
| Requisiti o o aw |
Chimico-fisici AW < 0,75 1
| Jistaminas - loppm | 40 < 50 §
Umidita. | % 415 |
L NaGL: - o L% 0169 \
" Parametri Carica mesofila UFC/g | 3,0x10 2 !
microbiologici Coliformi totali UFC/g < 10 l
Escherichia coli | UFG/g <10 |
Enterobatteriacce | UFG/g <10 \
Lieviti UFC/g <10 |
Muffe UFG/g | §5,5x10 |
Stafilococchi coagulasi . | UFG/g <10 }
Salmonella spp UFG/g < 10
Salmonella spp UFG/g assente assente
Listeria monocytogenes | UFG/g assente
Sl Listeria monocytogenes | UFG/g assente
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