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LITA TECHNISCHES PRODUKTDATENBLATT

IL VALORE DELLA QUA

Loc. Molino Marco 28010
Fontaneto d’Agogna (NO)

Code GAR

Rev.2

Vom 24/01/2022

Glltig bis zum 24/01/2023

VERKAUFSMARKE: ﬁONTANETOO

PRODUKTBEZEICHNUNG: GARGANELLI ALL'UOVO

HANDELSNAME: GARGANELLI ALL'UOVO 1000g

ZUTATEN:

HartWEIZENgrieR3, EIER von freilaufenden Hilhnern 24%.

Chemisch-mikrobiologische Eigenschaften

PARAMETER

GRENZWERTE

Gesamt-Bakterienlast

5,0 x 10° Ufc/g

Koagulasepositive
Staphylokokken

5,0 X 10> Ufc/g

Salmonella spp.

Assente in 25 g

Listeria monocytogenes

Assente in 25 g

Hefen und Schimmelpilze

1,0 x 10° Ufc/g

aw 0.95-0.97
Saure <7°
pH 5.6-6,8

LAGERBEDINGUNGEN:

Gekihlte Zellen bei einer Temperatur von + 4/6 ° C.

VERTRIEBSBEDINGU

NGEN:

Kuahlfahrzeuge bei eine

r Temperatur von + 4/6 ° C.

NAHRWERTDEKLARATION
(Mittelwerte pro 100 g des Produkts)

. 1136 kJ
Energie
271 kcal
Fett 2549
davon geséttigte Fettsauren 0,89
Kohlenhydrate 54,9 ¢
davon Zucker 159
Eiweil3 119
Salz 0,12 g

Redatto da Gestione Qualita

Verificato da RGQ,

Approvato da RS
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ANGABEN ZU ALLERGENEN
gemal Anlage Il der EU-Verordnung 1169/2011
ALLERGENE Zutaten Kreuzkontamination
Glutenhaltige Getreide v NA
Krustentiere und daraus gewonnene Erzeugnisse X NA
Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse v NA
Fische und daraus gewonnene Erzeugnisse X v
Erdnisse und daraus gewonnene Erzeugnisse 4 X
Sojabohnen und daraus gewonnene Erzeugnisse X v
Milch und daraus gewonnene Erzeugnisse X v
Schalenfriichte x v
Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse 4 X
Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse 4 X
Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse X X
Schwefeldioxid und Sulfite in Konzentrationen von
X X
mehr als 10 mg/kg
Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse 4 X
Mollusken und daraus gewonnene Erzeugnisse 4 4

SENSORISCHE EIGENSCHAFTEN

FARBE Gold-gelb

GERUCH zarte frische Eiernudeln

GESCHMACK Charakt"erllsnsch.fur ausgewogene, harmonische
und natirliche Eiernudeln

FORM zylindrisch 55x10 mm (Einzelstiickgewicht 2g)

TEXTUR Grobe bronzegezogene Nudeln

HALTBARKEIT (Shelf-Life)

Verbleibende garantierte Mindesthaltbarkeit nach Lieferung: 20 Tage

GEBRAUCHSANWEISUNG

Lagerung: Bewahren Sie das Produkt bei einer Temperatur von nicht mehr als + 0/4 ° C auf.

Hohere Lagertemperaturen als die angegebenen kdnnen die organoleptischen Eigenschaften und die Gesundheit
des Produkts beeintrachtigen. Nach dem Offnen der Packung ist das Produkt im Kiihlschrank 3 Tage haltbar. Nach
dem Kochen zu verzehren. Durchstechen Sie das Paket nicht. In reichlich kochendem Salzwasser kochen.

Kochzeit: 4/5 Minuten Portionen:  7/8

WEITERE INFORMATIONEN
Verfallsdatum und Charge: auf der Verpackung aufgedruckt
Linie gesteuert mit Metalldetektor

Redatto da Gestione Qualita Verificato da RGQ Approvato da RS
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LOGISTIKINFORMATIONEN

PRIMARVERPACKUNG SEKUNDARVERPACKUNG
Tablett mit

BESCHREIBUNG Heilsiegelfolie unter Karton
Schutzatmosphare

EAN/ITF-CODE 8005299006926 (01)80052990069268
PET-Schale unter

MATERIAL Schutzatmosphére mit Karton

Kunststofffolie

ABMESSUNGEN 26x31,5x6 26,5x36,5x20

(LXTxH mm)

NETTOGEWICHT (g) 1000 g 3000

PALETTIERUNG

FONTANETO FUR DIE UMWELT

o
PALETTENTYP ?;/:/ EUR/EPAL TYP INHALT BESL@)"F';"TUNG
Anzahl der Konfektionen 3 Verpackung KUNSTSTOFF KUNSTSTOFF
pro Karton (Fach + Film) o7 SAMMLUNG
Anzahl der Kartons pro PAPIER

Ebene 8 Umkarton PAP20 SAMMLUNG

Anzahl der Kartons pro
Palette

56

Weitere Informationen zu den Methoden der
Wertstofftrennung finden Sie im Regelwerk ihrer Gemeinde

Produziert und verpackt im Werk in Reggio Emilia , via O. Tenni 84-84/a

Redatto da Gestione Qualita

Verificato da RGQ,

Approvato da RS





