
Descrizione: Questa birra, ad alta fermentazione, offre un vivace 
colore dorato intenso, tratto distintivo delle prestigiose birre 
belghe che l'hanno ispirata. La sua schiuma, bianca e abbondante, 
è un invito irresistibile alla degustazione. Ciò che la rende unica è 
l'armonioso equilibrio tra la dolcezza dei malti caramello 
impiegati e la generosa luppolatura continentale, creando un 
profilo aromatico complesso e avvincente. Al primo assaggio, si 
svelano note aromatiche di frutta a pasta gialla, arricchite da 
sfumature speziate gentilmente offerte dal lievito belga. 
L'esperienza gustativa è coinvolgente: un ingresso stuzzicante e 
avvolgente che lascia spazio a un finale secco e leggermente 
piccante. Queste caratteristiche la rendono non solo una birra da 
sorseggiare, ma una perfetta compagna per esplorare nuovi
sapori e per accompagnare momenti di convivialità.

Temperatura di servizio: 6 °C

Shelf life bottiglia: 18 mesi | Shelf life VAP/VAR: 9 mesi

96 CARTONI

96 CARTONI LT 24 VAR
EAN 8057737290534

75 CL
EAN 8057737290008

6 BOTTIGLIE

12 BOTTIGLIE
EAN 8057737290824

33 CL
EAN 8057737290015

EAN 8057737290190

Denominazione: PIZZICA
Stile: ispirazione belga ma di “nostra interpretazione”

Gradazione alcolica: 5,2%

Tipo di fermentazione: alta

Colore: oro intenso

Grado Plato: 12,7

IBU: 27

PASSIONE

24 FUSTI


