
Descrizione: Birra ad alta fermentazione dal colore 
carico con una schiuma densa e compatta. Il gusto 
morbido è ben bilanciato dai luppoli. La particolare 
tecnica di speziatura con pepe ne esalta i profumi al 
naso e rende una bevuta intrigante. Adatta a chi vuole 
salire di tono.

Temperatura di servizio: 6 °C

Shelf life bottiglia: 18 mesi | Shelf life VAP/VAR: 9 mesi

Denominazione: TARANTA
Stile: ispirazione belga ma di “nostra interpretazione”

Gradazione alcolica: 6%

Tipo di fermentazione: alta

Colore: ambrato

Grado Plato: 14,5

IBU: 24

PASSIONE

96 CARTONI

LT 24 VAP
EAN 8057737290541

75 CL
EAN 8057737290022

6 BOTTIGLIE

12 BOTTIGLIE
EAN 8057737290848

96 CARTONI33 CL
EAN 8057737290039

EAN 8057737290206

24 FUSTI


